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EQUALIFICADO

Produto com Tradicao

CRITERIOS PARA QUALIFICAGAO DE PRODUTOS
TRADICIONAIS

1. QUALIFICACAO DE PRODUTOS TRADICIONAIS - Sistema de valorizacdo
de produtos, obtidos com regras particulares pelo menos em relagao a historia,
utilizacdo de matérias-primas, processos de obtencdo e de transformacao e,
eventualmente, formas de apresentacao e origem geografica (quando o produto
seja designado por um nome geografico). Este tipo de qualificacao bem
como o uso da marca colectiva de associacao acima inserida apenas
pode ser concedido para os produtos devidamente descritos e
codificados em Cadernos de Especificacoes aprovados pela QUALIFICA /
oriGIn PORTUGAL

2. “"Produto tradicional” - Os produtos agro-alimentares (incluindo os
produtos da agricultura, da pecuaria, da floresta bem como os da pesca
e da caca), transformados ou nao e os produtos nao alimentares,
produzidos em Portugal, cujas matérias-primas, métodos de obtencgao,
producdao, conservacao e maturaciao, quando aplicaveis, foram
consolidados ao longo do tempo e que, pelas suas caracteristicas
proprias, revelem interesse historico, etnografico, social ou técnico,
evidenciando valores de memoéria, antiguidade, autenticidade,
singularidade ou exemplaridade. Considera-se como tempo minimo
para consolidacao um espaco de 50 anos, equivalente a transmissao de
saber entre 2 geracgoes
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3. A qualificacao como produto tradicional nao depende da
comprovacao de quaisquer caracteristicas qualitativas distintas!, ja
que o critério de qualificacao assenta no “"modo de producao”, nos
ingredientes nacionais utilizados e, quando aplicavel, na origem
geografica, a fim de evitar descaracterizacdao, degenerescéncia ou
deslocalizacao da producao e ou do fabrico dos produtos tradicionais.

4. Serao devidamente valorizados o uso de matérias-primas locais ou,
no limite, nacionais, incluindo racas, sementes e variedades autoctones
ou muito bem adaptadas, a utilizacdao de praticas agricolas e ou de
transformacao ambientalmente sustentaveis, a utilizacao de processos
naturais bem como de instrumentos, utensilios, ambientes e formas de
acondicionamento com materiais locais e tradicionais. A titulo
excepcional, €& admissivel a utilizacdo de certas matérias-primas
manifestamente nao produzidas em Portugal como o aclcar, o cacau, O
chocolate, especiarias e condimentos.

5. Nao é aceitavel a utilizacao de aditivos, de auxiliares tecnolégicos?,
de radiacoOes ionizantes nem de outras praticas nao tradicionais como,
entre outras, a ultrafiltracao de leites, a utilizacao de resinas anidnicas
ou o0 recurso a OGMs ou a derivados de OGMs.

6. Nao existem critérios especificos para materiais de embalagem nem
para formas de comercializacao compativeis com a moderna
distribuicao como a atmosfera controlada ou a utilizacao de gases
inertes ou a apresentacao dos produtos fatiados, picados, moldados,
ralados ou mesmo refrigerados, congelados ou pré-cozinhados, etc.

7. Para ser QUALIFICADO como Produto Tradicional o Agrupamento de
Produtores (ou na sua auséncia, o produtor interessado), deve
apresentar um Caderno de Especificacoes, tal como descrito no
documento da QUALIFICA / oriGIn PORTUGAL 029 CQ 8, contendo
nomeadamente o nome e a descricao do produto e descrevendo as
matérias-primas utilizadas, modo de produciao e de preparacgao,
rotulagem, rastreabilidade, histdoria, origem geografica quando
aplicavel e pontos para verificagdao da conformidade.

! Sobretudo ndo tem que demonstrar que “é melhor do que” ou que “tem qualidade superior a”
2 Excepto daqueles que sdo usados tradicionalmente como o sal e o cardo
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Nota 1 - Antes de dar inicio a este trabalho contacte a QUALIFICA
/ oriGIn PORTUGAL. Podemos e devemos ajudar a “construir”
este documento e a evitar trabalho e despesas inlteis.

Nota 2 - A QUALIFICA / oriGIn PORTUGAL nao considerara os
pedidos de qualificacao de produtos cujo nome, AINDA QUE
TRADICIONAL, constitua:

- reproducao ou imitacao de denominacao de origem ou de
indicacao geografica anteriormente registada;

- seja susceptivel de induzir o publico em erro, nomeadamente
sobre a natureza, a qualidade e a proveniéncia geografica do
respectivo produto;

- constitua infraccao de direitos de propriedade industrial ou de
direitos de autor;

- seja ofensivo da lei, da ordem publica ou dos bons costumes;

- possa favorecer actos de concorréncia desleal.

Nota 3 - A pedido dos membros poderao ser elaborados critérios
especificos de acordo com grupos ou classes de produtos
(enchidos, carnes, pao, doces, produtos nao alimentares
diversos, etc.)

Nota 4 - Os produtos cujo nome é uma IGP/IG ou uma DOP/DO
poderao ser dispensados do passo 7 mas caso pretendam usar a
marca "EQUALIFICADO"” nao estao dispensados do passo 8.

8. Depois de a QUALIFICA / oriGIn PORTUGAL considerar o PRODUTO

COMO

TRADICIONAL, os pedidos de uso da marca “EQUALIFICADO

"devem ser efectuados pelos Agrupamentos de Produtores ou, na sua
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auséncia, pelo produtor interessado e devem ser completados, pelo

menos, com as seguintes informacoes relativas a cada produtor3:

a) nome e demais elementos de identificacao e morada, contacto
telefonico e endereco electronico;

b) localizacao das instalacoes de producao;

c) descricao das instalacoes;

d) copia do documento comprovativo do registo da actividade
produtiva, nos termos da lei; ;

e) marca registada (se existente);

f) forma de apresentacao comercial do produto;

g) exemplares das embalagens e dos rétulos em uso, em formato

electronico.

9. A QUALIFICA / oriGIn PORTUGAL tornara publico quer o Caderno de
Especificacdoes quer os elementos relativos ao Agrupamento requerente

quer dos utilizadores da marca colectiva de associagao.

10. Os produtores autorizados a usar a marca EQUALIFICADO
continuam a ser legalmente responsaveis pelo seu produto e tém que

cumprir todos os requisitos legais.

11. Os mesmos produtores obrigam-se a nao prejudicar quaisquer

outros produtores, designadamente respeitando os direitos de

3 Com as necessérias adaptagdes de acordo com o tipo de produtor, designadamente com o produtor agricola
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propriedade intelectual ou industrial ja existentes, nao imitando,
usurpando ou por qualquer outra forma, beneficiando da reputacao ou
da imagem alheios e a usar formas de apresentacao
comercial/embalagens completamente diferenciadas das que usem
para comercializar os seus produtos nao qualificados, nao induzindo o

consumidor em erro.

Note bem:

S6 depois de concluir a andlise dos documentos fornecidos € que a
QUALIFICA / oriGIn PORTUGAL pode vir a permitir o uso da

marca EQUALIFICADO, produtor a produtor, e em condigdes
controladas.

EQUALIFICADO

Produto com Tradicao

Por outro lado, a analise dos documentos fornecidos pode
levar a QUALIFICA / oriGIn PORTUGAL a recomendar que

seja feito:
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a) o pedido de protec¢ao do nome como Indica¢ao Geografica
ou como Denominac¢ao de Origem, ou

b) O pedido de registo do nome do produto nido alimentar
como Indicagdo Geografica ou como Denominacdo de
Origem ao abrigo do Codigo da Propriedade Industrial, ou

c)o pedido de registo como Especialidade Tradicional

Garantida
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