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Filete de atum em azeite biolégico

Filete de atum com aroma e sabor suaves.

O azeite bioldgico permite apreciar toda a riqgueza do atum.
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Filetes de cavala em azeite bio

Filetes com textura que € normal da espécie, de cor rosada a acastanhada
uniforme. Meio de cobertura de cor amarela com a consisténcia caracteristica
do azeite bio. Odor e sabor caracteristico da espécie e do meio de cobertura.
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Filete de atum com molho cru

Foi aliada a tradicao de filetagem de atum e colocar na lata de conserva, a
associagao do Molho Cru, molho tradicional agoriano para temperar/conservar

peixe. Este Molho tradicionalmente era feito com os produtos horticolas

existentes nas Fajas de S. Jorge: os pimentos verde e vermelho, a malagueta,

os alhos e as cebolas.
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Filete de atum em azeite 1209

Filetes de Atum em Azeite. A conserva desta marca especifica tem de ter pelo
menos 9 meses de maturacdo em lata antes de ser colocada no mercado.
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Filete de atum em azeite 2509

Este produto tem de ter pelo menos 9 meses a 1 ano de estagio antes de ser
colocado no mercado. Conserva preparada com peixe fresco da safra de
Veréo.
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Sardinhas sem pele e sem espinha em azeite
virgem extra

As sardinhas apresentam-se sem cabeca; sem pele; sem barbatana caudal;
sem visceras; sem espinhas; uniformes; bem arrumadas. A textura € normal da
espécie, com cor homogénea clara ou rosada. O meio de cobertura é de cor
amarela com a consisténcia caracteristica do azeite virgem extra. Odor e sabor
caracteristico da espécie e do meio de cobertura.
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Filetes de cavala em azeite e tomilho-limao

A textura € normal da espécie, de cor clara ou rosada. Meio de cobertura de
cor amarela com a consisténcia caracteristica do azeite e dos temperos. Odor e
sabor caracteristicos da espécie (cavala) e do meio de cobertura (tomilho
liméo), sentindo-se um toque floral e citrico.
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Filetes de cavala Mediterranicos

A textura € normal da espécie, de cor homogénea clara ou rosada. Meio de

cobertura de cor amarela com a consisténcia caracteristica do azeite virgem

extra e com folhas de orégados. Odor e sabor caracteristico da espécie e do
meio de cobertura.
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Filetes de cavala em azeite com caril e malagueta

Textura normal, cor homogénea clara ou rosada. Meio de cobertura de cor
amarela com a consisténcia caracteristica do azeite com caril. Odor e sabor
caracteristico da espécie e do meio de cobertura.
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Filetes de carapau em azeite com alho e salsa

Sao filetes aparados; com sangacho; bem arrumados; sem residuos de pele e
espinhas; sem ruturas e oxidacdo. A textura € normal da espécie, de cor
rosada a acastanhada uniforme. Meio de cobertura de cor amarela com a

consisténcia caracteristica do azeite e dos temperos. Odor e sabor
caracteristico da espécie e do meio de cobertura.
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Filete albacora com lima chalota

Filete de Thunnus obesus, produzido de forma artesanal.

Com aroma e sabor suaves e de textura delicada.
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Filetes de cavala em molho de mostarda

A textura € normal da espécie, de cor rosada a acastanhada uniforme. Meio de
cobertura de cor amarela com a consisténcia caracteristica da mostarda. Odor
e sabor caracteristico da espécie e do meio de cobertura.
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Filetes de cavala em azeite virgem extra

Séao filetes aparados; com sangacho; bem arrumados; sem residuos de pele e
espinhas; sem ruturas e oxidacao. A textura é normal da espécie, de cor
rosada a acastanhada uniforme. Odor e sabor caracteristico da espécie e do
meio de cobertura.
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Filetes de carapau em azeite hio

Filetes de carapau em azeite bio. Textura firme e suave, com um aroma e
sabor caracteristico do carapau.
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Parabéns a todos pelas Medalhas obtidas!

Contamos com a vossa participacao no
proximo Concurso Nacional de Conservas de
Pescado Tradicionais Portuguesas.

Muito obrigado

Santarém, 10 de Fevereiro de 20 20

Ana Soeiro

Directora Executiva da QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL
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