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Melhor dos Melhores

Coroa da Gaby

Este bolo é composto por finas camadas de massa folhada, 
cobertas com um creme macio de ovos e amêndoa e 
recheadas com frutos secos (nozes, pinhões, avelãs, 
amêndoas e sultanas).

Gaby - Pastelaria de Autor
Rua Cândido dos Reis 29 RC
3880-097 Ovar
geral@gabydoce.pt



Medalha de Ouro

Cozido d’aldeia

O Cozido d'aldeia é um produto inovador, único e 
exclusivo no mercado. Trata-se de uma reinterpretação de 
um prato tão típico português: o cozido à portuguesa. É  
um produto que reúne todos os sabores deste prato, 
contém as carnes, os enchidos e o arroz, envolto em tripa 
de vaca natural. 

Servipal, Lda
Alto da Chainça-Pernes
2000-504 Pernes
servipal.piedade@gmail.com



Medalha de Ouro

Pão de Azeitonas

É um pão aromático confeccionado a partir de 3 
ingredientes que se casam  entre si, tornando-o num 
produto bastante apreciável.

Dias & Pereira Dos Santos, Lda
Parque Industrial do Tortosendo, Rua A, lote 4
6200-823 Tortosendo
padaria.dias@sapo.pt



Medalha de Ouro

Pão de Ló de Bolota

O bolo é confeccionado a partir da receita tradicional do 
pão de ló. A inovação está na adição de farinha de bolota.

Maria do Rosário Gomes - Pescoto du Monti
Rua Pedro Álvares Cabral, n.º27
3460-036 Cabeço de Vide
pescotos.monti@gmail.com



Medalha de Ouro

Pão de Forma Brioche Rústico 

Forma rectangular, com côdea de 1 a 2 mm de espessura, 
rija e estaladiça. Côdea de cor castanho amarelada claro a 
escuro, miolo amarelo, de textura macia, consistente, 
alveolada. 

Sociedade Panificadora Costa & Ferreira, S.A.
Estrada D. Maria II - Alto da Serra
2040-063 Rio Maior, Portugal
marketing@paoderiomaior.pt



Medalha de Ouro

Pão de Forma de Milho com Grãos 
Germinados

Sabor predominante doce, a milho, com pouco sal e miolo 
com elevado teor de humidade e elástico.

Sociedade Panificadora Costa & Ferreira, S.A.
Estrada D. Maria II - Alto da Serra
2040-063 Rio Maior, Portugal
marketing@paoderiomaior.pt



Medalha de Ouro

Pão de Deus com Frutos Secos

Produto criado com base num produto tradicional, 
adicionado de frutos secos.

Sinfonia Fidalga
Conselheiro Lobato nº376
4705-089 Braga
docariafidalga@outlook.com



Medalha de Ouro

Chutney de Maçã Riscadinha de Palmela

Excelente acompanhamento para carnes brancas ou queijos 
de pasta mole. Com alguns pedacinhos de maçã, onde se 
consegue sentir o sabor desta, o vinagre tudo envolvido numa 
explosão de aromas e sabores que as especiarias lhe 
proporcionam.

Alquimia dos Sabores - Maria Augusta Jesus 
Lemos
Rua Augusto Barba Santa cci 23304
2965-291 Poceirão
geral@alquimia-sabores.com



Medalha de Ouro

Torta de claras com recheio de Ovos Moles 
de Aveiro

É distinto, delicado com uma decoração cuidada e majestosa, 
tornando-se um conjugação de sabores perfeita.

Padaria e Pastelaria Flôr de Aveiro
Estrada de São Bernardo nº93
3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt



Medalha de Ouro

Torta de claras com recheio de frutos 
vermelhos

É distinto, delicado com uma decoração cuidada e majestosa, 
tornando-se um conjugação de sabores perfeita.

Padaria e Pastelaria Flôr de Aveiro
Estrada de São Bernardo nº93
3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt



Medalha de Ouro

Bola de carne com queijo Serra da Estrela

Apresenta uma forma de circulo, cor acastanhada, aroma a 
carnes fumadas. Tem uma massa fofa, com recheio de carnes e 
queijo Serra da Estrela. Aroma e sabor intenso e acentuado a 
queijo Serra da Estrela.

Padaria e Pastelaria Flôr de Aveiro
Estrada de São Bernardo nº93
3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt



Medalha de Ouro

Pão de Torresmos

Pão de torresmos tradicional feito com matérias primas 
locais, de produtores locais.

Mini Mercado 
Rua Combatentes do Ultramar
8550-479 Monchique
padeiro.serra@gmail.com



Medalha de Ouro

Bolo de Torresmos com açúcar

Pão de torresmos tradicional feito com matérias primas 
locais, de produtores locais.

Mini Mercado 
Rua Combatentes do Ultramar
8550-479 Monchique
padeiro.serra@gmail.com



Medalha de Ouro

Broa de Milho Amarelo recheada

Broa de milho amarela com côdea crocante, miolo 
ligeiramente húmido, pedaços de fumeiro, sabor agradável 
devido ao doce do milho amarelo e o salgado das carnes 
fumadas.

Padaria Fernandes e Fernandes Lda
Rua do Torto, Parada de Pinhão, Sabrosa, 
5060-118 Parada de Pinhão
geral@padariafernandes.pt



Medalha de Ouro

Broa de Pão de Ló

A Broa de Pão de Ló é feita com uma massa de pão de ló 
desidratado, utilizada para fazer a côdea da broa, e 
recheada com creme de pão de ló, doce de ovos e fios de 
ovos. Ideal para os verdadeiros amantes de pão de ló.

Gaby - Pastelaria de Autor
Rua Cândido dos Reis 29 RC
3880-097 Ovar
geral@gabydoce.pt



Medalha de Ouro

Pão de Ló Húmido de Laranja

Bolo de massa leve e fofa, confeccionado à base de ovos, 
açúcar, farinha e laranja. Resultando uma fina côdea 
levemente húmida e de interior húmido e cremoso, 
característica deste produto.

Rosa Rodrigues
Rua Do Gorgulho
3880-589 Ovar, Aveiro, Portugal
rosa_rodrigues1971@live.com.pt



Medalha de Prata

Rosca Frutada

Bolo de textura fofa, com pedaços de amêndoa e fruta 
cristalizada, de cor amarela claro no interior e dourado no 
exterior.

Rosa Rodrigues
Rua Do Gorgulho
3880-589 Ovar, Aveiro, Portugal
rosa_rodrigues1971@live.com.pt



Parabéns pelas medalhas obtidas!
Contamos com a vossa participação no próximo Concurso 
Nacional de Inovação com Tradição.

Muito obrigada.

Santarém, 25 de Setembro de 2024

Ana Soeiro

Directora Executiva da QUALIFICA/oriGIn PORTUGAL

Paula Moniz

Directora do Concurso
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