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Bolo Rei Escangalhado - Moinho Novo‌

 Produto de cor dourada com formato
rectangular, produzido a partir de uma

massa lêveda recheada com doce de ovos
e frutos secos e decorado com amêndoa

palitada.
Faria & Salgado, Lda

Rua da Doçaria Conventual nº 320
3140-563 Tentúgal

geral@fariaesalgado.pt
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medalha de Ouro
Bolo Rei - Casa do Padeiro‌

Bolo de forma redonda, recheado com
frutas. Exterior colorido e com pequenos

montes de açúcar.

Bruno Francisco - Casa do Padeiro
Rua tristão da Cunha nº17 ljb 

2745-338 Queluz
brunofrancisco24@hotmail.com
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medalha de Ouro
Bolo Rainha - Casa do Padeiro‌

Bolo de forma redonda, recheado com
frutos secos.

Bruno Francisco - Casa do Padeiro
Rua tristão da Cunha nº17 ljb 

2745-338 Queluz
brunofrancisco24@hotmail.com
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Bolo Rainha - Pastelaria Doce Pecado‌
Bolo de forma redonda, decorado e

recheado com frutos secos.

Pastelaria Doce Pecado
Avenida Amália Rodrigues , lote 24 , loja A

2620-520 Ramada/Odivelas
doce-pecado2@hotmail.com
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medalha de ouro
Bolo Rainha - Moinho Novo‌

Produto de cor dourada com formato
anelar (Coroa), produzido a partir de uma
massa lêveda decorado com frutos secos. 

Faria & Salgado, Lda
Rua da Doçaria Conventual nº 320

3140-563 Tentúgal
geral@fariaesalgado.pt
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medalha de ouro
Bolo Rei Escangalhado - Confeitaria Flor de Aveiro‌

Bolo tradicional da época natalícia, de
forma retangular e aspeto rústico e
irregular, conhecido como “Bolo Rei

Escangalhado” pela sua apresentação
escangalhada e generosa.

Padaria e Pastelaria Flor de Aveiro, Lda
Estrada de S. Bernardo, nº93, 

3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt
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medalha de Prata
Bolo Rei - A Pousadinha‌

A mistura da doçura das frutas
cristalizadas com o crocante dos frutos

secos e a leveza e fofura da massa,
provoca um misto de sensações durante a

mastigação.
Sabores de Tentúgal, Lda

Rua da Doçaria Conventual, nº776
3140-563 Tentúgal

qualidade@apousadinha.pt
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medalha de prata 
Bolo Rei - Tertúlia Popular‌

  O bolo rei é um produto tradicional
festivo em forma de coroa e característico
da época natalícia. A sua massa consiste
numa massa lêveda especial adornado de

frutas cristalizadas.

Tertúlia popular. Lda
Rua António Gonçalves Urbanização

Quintas das Lágrimas Loja 1E
3040-375 Coimbra

tertuliapopular.lda@gmail.com
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medalha de Prata
Bolo Rainha - Pão da Vermelha‌

Bolo húmido e fofo com frutos secos de
máxima qualidade.

Panificadora Regional da Vermelha, Unip., Lda
Rua dos Lusíadas, n.º 9
2550-549 Vermelha

encomendas@paovermelha.com
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medalha de prata
Bolo Rainha - Padaria Dias‌

  O Bolo Rainha surge como uma variação
do Bolo Rei, confecionado também para

festejar a época natalícia.

Dias & Pereira Dos Santos, Lda
Parque Industrial do Tortosendo, Rua A,

lote 4
6200-823 Tortosendo
padaria.dias@sapo.pt
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medalha de prata
Bolo Rainha - A Padaria do Rio‌

  Bolo Rainha de massa fofa e rica,
misturada com uma variedade de frutos
secos, como nozes, amêndoas e pinhões.

De aroma frutado concedido pelas
misturas dos licores e vinhos. 

David Alexandre Barista, Unipessoal Lda
Rua do Alecrim, nº47 Loja A\B Rinchoa

2635-269 Rinchoa
davidbarista.2017@gmail.com
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medalha de prata
Bolo Rainha - Pastelaria Briosa‌

  Bolo rei com aspecto exterior brilhante,
dourado acastanhado, ligeiramente

polvilhado com açúcar em pó a simular a
neve.

Briosa Do Mondego Actividades
Hoteleiras  Lda

Largo da Portagem nº5
3000-180 Coimbra

duarteorlanda@gmail.com
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medalha de Prata
Bolo Rei Escangalhado - A Pousadinha‌

 Bolo com aspeto escangalhado, onde se
mistura a sensação crocante dos frutos

secos com o doce e húmido do doce de ovo,
fios de ovos e gila do recheio.

Sabores de Tentúgal, Lda
Rua da Doçaria Conventual, nº776

3140-563 Tentúgal
qualidade@apousadinha.pt
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Bolo Rei Escangalhado - Nata Morango‌
Bolo Rei Escangalhado recheado com

frutas.
Nata Morango 

 Avenida dos bombeiros voluntários 25 B
Pontinha 

1675-108 Odivelas
andredasilvaborgessantos@gmail.com
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medalha de prta
Bolo Rei Escangalhado - Padaria Dias‌

  O Bolo Rei Escangalhado surge como
uma variação do Bolo Rei Tradicional, que

é usado também para comemorar na
época natalícia.

Dias & Pereira Dos Santos, Lda
Parque Industrial do Tortosendo, Rua A,

lote 4
6200-823 Tortosendo
padaria.dias@sapo.pt
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medalha de Bronze

Bolo Rei - Pastelaria Doce Pecado‌
Bolo de forma redonda, decorado com

frutas coloridas e recheado com frutos
secos diversos e frutas cristalizadas.

Pastelaria Doce Pecado
Avenida Amália Rodrigues , lote 24 , loja A

2620-520 Ramada/Odivelas
doce-pecado2@hotmail.com
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Bolo Rei - Padaria Juvenal‌
Bolo de formato circular constituído por

uma massa aromatizada e de cor
amarelada com frutas cristalizadas.

Padaria Manuel Conde e Filhos Lda
  Rua Mário Gavaia da Cruz Coutinho nº33

5430-424 Valpaços
padariajuvenal@hotmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rei - Pastelaria Briosa‌

  Bolo rei com aspecto exterior brilhante,
dourado acastanhado, com pequenos

montinhos de açúcar. Deixa transparecer
ligeiro aroma à mistura de bebidas.

Briosa Do Mondego Actividades
Hoteleiras  Lda

Largo da Portagem nº5
3000-180 Coimbra

duarteorlanda@gmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rei - Confeitaria Flor de Aveiro‌

Apresenta-se na forma clássica de coroa,
com uma massa fofa e rica,

cuidadosamente trabalhada com frutas
cristalizadas, frutos secos e passas.

Padaria e Pastelaria Flor de Aveiro, Lda
Estrada de S. Bernardo, nº93, 

3810-175 Aveiro
geral@flordeaveiro.pt
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Bolo Rei - A Padaria do Rio‌

  Bolo Rei com frutas cristalizadas
coloridas e variadas no exterior que

ganham destaque com a cor dourada do
bolo. 

David Alexandre Barista, Unipessoal Lda
Rua do Alecrim, nº47 Loja A\B Rinchoa

2635-269 Rinchoa
davidbarista.2017@gmail.com
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Bolo Rei - Padaria Dias‌

  O Bolo Rei é um bolo de massa lêveda e
de fermentação prolongada, o que lhe

confere uma textura macia.

Dias & Pereira Dos Santos, Lda
Parque Industrial do Tortosendo, Rua A,

lote 4
6200-823 Tortosendo
padaria.dias@sapo.pt
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Bolo Rei - Pastelaria Visconde‌

Bolo Rei com uma textura fofa e com
bastante recheio de frutas cristalizadas.

Mister Visconde
Rua Visconde da Luz nº1

3000-414 Coimbra
visconde.pastelaria@gmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rei - Mina da Estação‌

  Bolo Rei de formato circular, massa leve
e macia. Coberto com frutas cristalizadas

e açúcar em pó.

A Mina da Estação, Padaria e
Pastelaria Lda

Rua 5 de Outubro nº8, 
3700-084 São João da Madeira

geral@aminadaestacao.pt
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medalha de bronze
Bolo Rei - Moinho Novo‌

Produto de cor dourada com formato
anelar (Coroa), produzido a partir de uma
massa lêveda decorado com frutos secos

e frutas cristalizadas  
Faria & Salgado, Lda

Rua da Doçaria Conventual nº 320
3140-563 Tentúgal

geral@fariaesalgado.pt
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medalha de bronze
Bolo Rainha - Pastelaria Visconde‌

Bolo Rainha com uma textura fofa e com
bastante recheio de frutos secos.

Mister Visconde
Rua Visconde da Luz nº1

3000-414 Coimbra
visconde.pastelaria@gmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rainha - Tertúlia Popular‌

  O bolo rainha é um produto tradicional
festivo em forma de coroa e característico
da época natalícia, sendo uma variação do

típico bolo rei mas sem as tradicionais
frutas cristalizadas.

Tertúlia popular. Lda
Rua António Gonçalves Urbanização

Quintas das Lágrimas Loja 1E
3040-375 Coimbra

tertuliapopular.lda@gmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rainha - Confeitaria Flor de Aveiro‌

Bolo Rei tradicional de Natal,
confeccionado com uma massa fofa e
aromática, cuidadosamente misturada
com passas, sultanas e uma seleção de

frutos secos de qualidade.
Padaria e Pastelaria Flor de Aveiro, Lda

Estrada de S. Bernardo, nº93, 
3810-175 Aveiro

geral@flordeaveiro.pt
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Bolo Rainha - Padaria Juvenal‌

Bolo de formato circular constituído por
uma massa aromatizada de cor
amarelada com frutos secos. 

Padaria Manuel Conde e Filhos Lda
  Rua Mário Gavaia da Cruz Coutinho nº33

5430-424 Valpaços
padariajuvenal@hotmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rainha - Mina da Estação‌

  Bolo Rainha de formato circular, massa
leve e macia. Coberto com frutos secos e

açúcar em pó.

A Mina da Estação, Padaria e
Pastelaria Lda

Rua 5 de Outubro nº8, 
3700-084 São João da Madeira

geral@aminadaestacao.pt
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medalha de Bronze
Bolo Rainha - A Pousadinha‌

Bolo brilhante, coberto de frutos secos
cuja forma lembra uma coroa.

Sabores de Tentúgal, Lda
Rua da Doçaria Conventual, nº776

3140-563 Tentúgal
qualidade@apousadinha.pt
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Bolo Rei Escangalhado - Pão da Vermelha‌

Este é um produto complexo, feito a partir
da massa do bolo rei à qual

acrescentámos doce de ovo, doce de gila e
canela O resultado não podia ser melhor e

mais apetecível. 

Panificadora Regional da Vermelha, Unip., Lda
Rua dos Lusíadas, n.º 9
2550-549 Vermelha

encomendas@paovermelha.com
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Bolo Rei Escangalhado - Casa do Padeiro‌

Bolo de forma retangular, recheado com
frutos secos e gila.

Bruno Francisco - Casa do Padeiro
Rua tristão da Cunha nº17 ljb 

2745-338 Queluz
brunofrancisco24@hotmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rei Escangalhado - Padaria Juvenal‌

Bolo em formato retangular entrançado
constituído por uma massa aromatizada
e de cor amarelada com chila, creme de

pasteleiro, frutos secos e sultanas.

Padaria Manuel Conde e Filhos Lda
  Rua Mário Gavaia da Cruz Coutinho nº33

5430-424 Valpaços
padariajuvenal@hotmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rei Escangalhado - Tertúlia Popular‌

  O bolo rei escangalhado de chila e doce
d'ovo é um produto festivo em forma de
trança e característico da época natalícia,

sendo uma variação do típico bolo rei.

Tertúlia popular. Lda
Rua António Gonçalves Urbanização

Quintas das Lágrimas Loja 1E
3040-375 Coimbra

tertuliapopular.lda@gmail.com
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medalha de Bronze
Bolo Rei Escangalhado - Pastelaria Briosa‌

  Bolo Rei Escangalhado de forma
rectangular com golpe na parte superior

que lhe confere um ar de se estar a
desmanchar. 

Briosa Do Mondego Actividades
Hoteleiras  Lda

Largo da Portagem nº5
3000-180 Coimbra

duarteorlanda@gmail.com
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Bolo Rei Escangalho - Pastelaria Visconde‌

Bolo Rei Escangalhado com uma textura
fofa e com bastante recheio de frutos

secos, cristalizados e gila.

Mister Visconde
Rua Visconde da Luz nº1

3000-414 Coimbra
visconde.pastelaria@gmail.com
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medalha de prata - inovação 
Bolo Rei de Sonho - Moinho Novo‌

  Bolo rei recheado com doce de abóbora e
nozes e coberto com sonhos recheados de
doce de abóbora e nozes. Bolo rei muito

húmido e aromático.

Faria & Salgado, Lda
Rua da Doçaria Conventual nº 320

3140-563 Tentúgal
geral@fariaesalgado.pt
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medalha de BRONZE- inovação

Bolo Rei com doce de ovos e amêndoa - Doces do Coração‌

 Este bolo combina a suavidade da massa
com o recheio irresistível de doce de ovos

e amêndoa torrada, criando uma
verdadeira explosão de sabor. 

Doces do Coração - Esmeralda Gouveia
Avenida 25 Abril nº84 A

2100-675 Santana Do Mato Coruche
esmeraldagouveia80@gmail.com



Caros Produtores,

Muitos parabéns pelas medalhas obtidas.
Contamos com a vossa participação no 15º Concurso Nacional 

de Bolo Rei Tradicional Português.

Santarém, 21 de Outubro de 2025

Teresa Coelho - Diretora Executiva da QUALIFICA oriGIn Portugal

Paula Moniz - Diretora do Concurso

14º Concurso Nacional de‌ ‌

bolo REI
Tradicional Português‌ ‌
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