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MEDALHAS DE PRATA



Medalha de Prata

Farinheira de porco preto

Enchido em forma de ferradura, de cor 

alaranjada e consistência branda. A cura 

natural e a ausência de fumo permitem realçar 

os sabores da gordura do porco preto 

temperado com pimentão da horta e alho.

Montaraz de Garvão, Lda

Lugar da Sardoa

7670-132 Garvão
montaraz@montaraz.pt

mailto:montaraz@montaraz.pt


Medalha de Prata

Farinheira

Farinheira de cor amarelo acastanhado, 

brilhante, consistência pastosa, invólucros sem 

roturas e não inteiramente preenchidos pela 

massa.

Casel- Produção e Industrialização de 

Carnes, Lda

Rua L N.º4 Zona Industrial da se 

6100-711 Sertã 

caselserta@gmail.com

mailto:caselserta@gmail.com


Medalha de Prata

Farinheira

Enchido curado e fumado com lenha de azinho, 

em forma de ferradura, de massa uniforme, 

constituído por gordura de suíno e farinha, com 

uma cor característica das especiarias 

adicionadas e cheio em tripa de bovino.

Servipal, Lda

Alto da Chainça-Pernes 

2000-504 Pernes 

servipal.piedade@gmail.com

mailto:servipal.piedade@gmail.com


Medalha de Prata

Farinheira Amarela

Enchido curado pelo fumo, individualizado por 

atadura ou dupla clipsagem, de massa 

grumosa, em forma de ferradura, constituído 

por gorduras de porco, frescas ou tratadas pelo 

frio, e farinha de trigo adicionadas de 

condimentos.

Margarido s  Margarido, Lda.

Parque Industrial de Olho de Boi R/CH 

Alferrarede 2200-052 Abrantes 

geral@margaridos.pt

mailto:geral@margaridos.pt


Medalha de Prata

Farinheira Branca

Enchido curado pelo fumo, individualizado por 

atadura ou dupla clipsagem, de massa 

grumosa, em forma de ferradura, constituído 

por gorduras de porco, frescas ou tratadas pelo 

frio, e farinha de trigo adicionadas de 

condimentos.

Margarido s  Margarido, Lda.

Parque Industrial de Olho de Boi R/CH 

Alferrarede 2200-052 Abrantes 

geral@margaridos.pt

mailto:geral@margaridos.pt


Medalha de Prata

Farinheira

Enchido feito à base de carnes entremeadas de 

suíno, farinha de trigo e centeio, condimentada 

com os paladares do alto Minho (alho, 

pimentão).

Minhofumeiro

Rua da Vila Corneliana N2270 

4660-265 Correlhã 

comercial@minhofumeiro.pt

mailto:comercial@minhofumeiro.pt


Medalha de Prata

Farinheira

Enchido preparado à base de carne e gordura 

de suíno, em tripa fresca salgada de porco e 

fechada nas extremidades com nó.

Carnes Simões, Lda

R. de Proença-A-Nova, Lote 1, Lojas A e B

6100-751 Sertã 

geral@carnessimoes.pt

mailto:geral@carnessimoes.pt


Caros Produtores,

Muitos parabéns pelas medalhas obtidas.

Contamos  com  a  vossa  participação  no  17º 

Concurso Nacional de Farinheiras Tradicionais 

Portugesas.

Santarém, 26 de fevereiro 2026

Teresa Coelho - Diretora Executiva da QUALIFICA

oriGIn Portugal

Vasco Gracias - Diretor Executivo do CNEMA
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