


1º Lugar

Pudim das Clarissas

Pudim feito essencialmente à base de gemas de 
ovos e açúcar. O seu paladar assemelha-se a um 
doce de ovo cozido no forno, com textura suave e 

húmida.

Tertúlia popular, Lda
Rua António Gonçalves Urbanização Quintas das 
Lágrimas Loja 1E – Coimbra
tertuliapopular.lda@gmail.com



2º Lugar

Maminha de Freira

Doce em forma de queque, com massa fofa e 
macia de gema de ovo, humedecida com recheio 

de doce rico em ovos.

Sabores de Tentúgal, Lda
Rua da Doçaria Conventual, n.776
3140-563 Tentúgal
qualidade@apousadinha.pt



3º Lugar“Ex aequo”

Maminha de freira

Doce de forma arredondada, textura macia e 
cremosa com sabor a ovos e açúcar.

Pastelaria Visconde
Rua Visconde da Luz, N1
3000-414 Coimbra
visconde.pastelaria@gmail.com



3º Lugar “Ex aequo”

Pastel de Tentúgal IGP

Pastel sob a forma de palito onde no interior de um 
folhado delicadamente leve e estaladiço está o doce 

de ovo, de aspeto grumoso e consistente.

Sabores de Tentúgal, Lda
Rua da Doçaria Conventual, n.776
3140-563 Tentúgal
qualidade@apousadinha.pt



Caros Produtores,

Muitos parabéns pelos vossos prémios.

Contamos com a vossa participação na próxima

edição do Concurso Ovo d’Ouro 2027.

Santarém, 17 de setembro 2026

Teresa Pais Coelho - Diretora Executiva da

QUALIFICA oriGIn Portugal

Vasco Gracias - Diretor Executivo do CNEMA
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